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Cake ケ ー キ

デ ザ ー ト メ ニ ュ ー を オ ー ダ ー の 方 へ

Desert Menu

モンブラン

ガトー・オ・ショコラ

ディジョネ

Mont-blanc

Gateaux au chocolat

Di jonnais
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ジャポネ

カプチーノ

クレームブリュレ

Japonais

Cappccino

Crème　brûlée

・

・

・

レモンスカッシュ

イチゴミルク

抹茶ミルク（hot/ ice）

ティラミスラテ（hot/ ice）

バニラアールグレイティー（hot/ ice）

コーヒー（hot/ ice）

セイロンティー（hot/ ice）

オレンジジュース

ウーロン茶
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Speciak drink Set plus ￥500 drink Set plus ￥380

モンブラン

クレームブリュレ

カプチーノ

ジャポネ

ディジョネ

ガトー・オ・ショコラ

しっとりとした生地にカシスを忍ばせ、
国産和栗とフランス産栗で仕上げました

静岡県産の緑茶に
グレープフルーツとマンゴーを加えたヴェリーヌ仕立て

コーヒーのヴェリーヌ
各層にコーヒーの風味を取り入れました。

希少糖マスコバド糖を使用したブリュレ。
無農薬、無化学肥料栽培サトウキビを１００％
原料としています。

フランス産ショコラを１００％使用。
くちどけが軽く、しっとりと焼き上げました。

カシス、バニラ、オレンジのムース仕立て。
キルシュをほんのり効かせた味わい。

NEW


